


Fort de son développement, la Brasserie du Pays Flamand a 
décidé d’investir et de s’investir pour l’environnement et la société. 
Cette volonté de s’engager correspond aux valeurs de notre entreprise 
qui a mis l’humain au cœur de son projet.  
 

POUR L’ENVIRONNEMENT 

Depuis son installation sur le site de Merville, la Brasserie du Pays Flamand ne cesse d’investir dans ses équipements 
pour baisser son impact environnemental 

LE BATIMENT 

Le choix même de nous installer 
sur le site de la Rivière d’Or à 
Merville n’est pas anodin. En effet, 
le nouveau site de notre brasserie 
inaugurée en Juin 2018 est un 
bâtiment moderne sis sur une 
ancienne friche industrielle. Nous 
avons privilégié ce type de terrain 
comparativement à de nombreuses 
propositions sur des zones d’activité 
nouvelles emprises sur des zones 
agricoles. Nous avons l’ambition 
de rendre aux générations futures 
ce terrain plus beau et dépollué 
des activités précédentes par la 
phytoremédiation et l’éco-paturage.  

Ensuite, la conception de l’atelier 
nous permet l’optimisation des 
chaleurs fatales avec par exemple 
la récupération des calories issues 
de la fabrication pour chauffer les 
bureaux.  

En Mars 2022 la brasserie a 
inauguré l’extension de son 
bâtiment. 2000m² de panneaux 
photovoltaïques y ont été installés 
pour couvrir jusqu’à 40% de nos 
besoins d’électricité. 



ACTION SOCIALE 

Notre entreprise est empreinte de valeurs sociales, d’abord avec ses 
collaborateurs mais plus globalement avec la société civile. Depuis le début, 
nous aidons différentes associations.  

Les causes que nous défendons particulièrement sont en lien avec le 
handicap.  

Un exemple concret de cette ambition est illustré à travers un produit : 
l’Anosteké Solidaire, une bière éphémère que l’on brasse une fois dans 
l’année depuis 2022 et dont une partie des bénéfices est reversée à une 
association. Cette année, l’APF Hauts de France s’est vu remettre la somme 
de 5000€. Mais au-delà de ce montant, ce projet nous a permis de collaborer 
activement avec des personnes en situation de handicap. Elles ont pris part 
à la conception de la recette et de l’étiquette et ont participé à la fabrication 
lors d’une journée qui restera inscrite longtemps dans notre mémoire. 

Nous pouvons également souligner nos liens avec l’Xaltante ou l’association 
Route du Sourire qui organisent des courses à pied afin  de collecter des dons 
à destination de familles accompagnant leur enfant souffrant de maladies 
orphelines.  

NOS FOURNISSEURS 

La majorité de nos fournisseurs sont Français situés dans la partie nord de la France (Haut de France, Bretagne et 
Champagne-Ardennes) 

Bouteilles : 75% Français / 25% Allemand 

Malts : 90% Français / 10% Allemand 

Houblons : 50% Français / 50% US 

Etiquettes : 40% Français / 60% Belge 

Cartons : 100% Français 

PARTENARIAT AVEC HAUT LA CONSIGNE  

& LA DÉCONSIGNE 

Depuis la fin de l’année 2020 nous 
collaborons avec les sociétés Haut 
la consigne et la Déconsigne afin de 
contribuer activement au déploiement 
du ré-emploi des bouteilles en verre 
dans notre région. 

 

VALORISATION DE NOS DECHETS 

Grâce à une collaboration étroite avec un 
agriculteur voisin, nous valorisons l’ensemble 
de nos drêches (résidus de céréales après 
brassage), mais également de la totalité de 
nos déchets organiques tels que les résidus de 
houblon ou la levure. Suite à un investissement 
majeur pour la récupération de cette biomasse, 
l’ensemble de ces ressources est aujourd’hui 
récupéré par notre voisin afin d’y être transformé 
en BIOGAZ. Nos déchets deviennent ainsi une 
source d’énergie. 

L’EAU 

L’eau de notre région a contribué à la notoriété de ses bières. C’est un bien rare que nous tâchons de préserver. Ainsi 
à travers différentes actions et des investissements dédiés à cette thématique, nous sommes capables aujourd’hui 
de produire 1L de bière en utilisant 4L d’eau (moyenne européenne entre 5 et 7). Notre ambition est d’arriver 
prochainement à un ratio de 3 avec un programme d’investissements ambitieux. 

ADHÉSION AU LABEL COQ VERT & ACCELERATEUR DÉCARBONATION  

Après avoir réalisé notre bilan carbone, nous avons intégré la communauté du Coq 
Vert : il s’agit d’un label soutenu par BPI France, qui accompagne les entreprises 
souhaitant participer activement à la transition écologique et à la baisse de leur 
impact environnemental. 

Nous sommes accompagnés depuis le 1er trimestre 2023 dans le cadre du 
programme accélérateur décarbonation de la BPI et de l’Ademe. Ce programme 
nous accompagne dans la mise en force d’une stratégie en lien avec les accords 
de Paris, à savoir la baisse de nos émissions de Gaz à Effet de Serre de 4%/an. 

Au sein de cette stratégie des actions concrète seront mises en place dans les 
prochains mois : 

 - Utilisation de malts Bas Carbone ClimCare by Soufflet 

 - Ré-emploi des bouteilles en verre (cf. ci-après) 

 - Optimisation de l’utilisation de l’énergie et des chaleurs fatales 

 - Renforcement d’une logistique bas carbone (transport fluvial, massification, 
dernier kilomètre)  

 - Réflexion profonde sur les nouveaux modèles économiques 
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